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Speiseplan

Mo 05.01.2026

Di06.01.2026

Mi 07.01.2026

Do 08.01.2026

Fr 09.01.2026

$a10.01.2026

$011.01.2026

Frihstiicksbiiffet
07:30 - 09:30 Uhr

GrielRsuppe

Karamellsuppe

Gerstenflockens.

Vanillesuppe

Haferflockens.

Karamellsuppe

Schokosuppe

Zwischen-/ Spatmabhlzeit Joghurt, Obst, Geback, Suppen im Wohnbereich

Salatbuffet ab 11:30 Uhr/ Mittagessen von 12:00 bis 13:30 Uhr

Anderungen kurzfristig méglich — siehe Aushange

Rihrei Geflugelkraft- Schmorkohl Grinkohl mit Brathering Pichelsteiner Rindergulasch
Mittagessen: mit Spinat briihe mit Hack Kartoffeln, mit mit Kartoffeln mit Rotkohl
9 : ala Creme und Kohlwurst Bratkartoffeln und und
Vollkost und Butter- Pfannk_uchen mit| Salzkartoffeln und Senf P Speck Butterkartoffeln
kartoffeln P Vanillesoe P
Gemiise im Butternudeln | Ingwerfalafel mit| Blumenkonhl schwabische Schupfnudel- SuRkartoffel-
Mittagessen: Tempurateig, mit Pfannengemise, “polnisch” Maultaschen pfanne mit gulasch
Krauterquark | Kirschtomaten- | Salzkartoffeln mit mit Herbstgemdise in mit
Vegetarische und sofe und Kartoffelpiree | Wurzelgemise RahmsoRe Butterkartoffeln
Kost Butterkartoffeln Kréuterquark P und Brihe
Gefllgel- Seelachsragout Minestrone Hahnchensiilze herbstliche Kasesuppe Apfelringe
Mittagessen: leberkése mit in DillsoRe, mit Nudeln mit Blumenkohl | Gemiisepfanne | mit Gemiise, mit
Spinat a la Kaisergemise und ala Creme mit Kartoffeln und Vanillesof3e
Angepasste Creme und und Kartoffel- Hackbaéllchen und Tomatenbulgur | Hackbaéllchen
Vollkost Butterkartoffeln puree P P Kartoffelpriiee Tzatziki P
Dessert Stracciatella- frisches Obst Erdbeerjoghurt Pistazien- Kirschmousse Fruchtjoghurt Rote Gritze
quark mit mit Kirbiskernen| Flammerie mit mit Mandeln Vanillesofe
Schokostreusel SchokosoRe
Kaffeekrédnze Zitronenrolle Orangentaler Waffel selbstgemachter Oreos Spritzring
Kaffee oder Tee backen Himbeerkuchen gefilite
15:00 Uhr mit Streuseln Schokokekse
Abendbeilage Lauchsuppe Kéasesalat Barlauchsuppe Senfgurken Tomatenquark Wiener mit Kartoffelsuppe
18:00 -19:30 Uhr Senf

EiweiB, Kalorien (kcal) und Kohlenhydrate (KH) auf Riickseite, P = passierbar
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Infos zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie vor Ort in der GroRkiiche

Freigabe am: 17-02-25
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